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1. Información general:   


	Organización:

	Productor: 
	Código:

	Comunidad:


2. Unidad de Producción

	                                Ciclos:
	20__/20__
	20__/20__
	20__/20__
	20__/20__
	20__/20__

	
	Ha
	Nº de parcelas
	Ha
	Nº de parcelas
	Ha
	Nº de parcelas
	Ha
	Nº de parcelas
	Ha
	Nº de parcelas

	2.1. Café  orgánico  o en transición

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


3. Inspección de parcela con café orgánico o en transición 
	
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__

	Categoría del  productor

	
	
	
	
	

	Inspector interno

	
	
	
	
	

	Fecha de la inspección
	
	
	
	
	

	3.1 Número de la parcela inspeccionada
	
	
	
	
	

	3.2 Nombre de la parcela
	
	
	
	
	

	3.3 ¿Cuántos tipos de árboles de sombra hay?- C
	
	
	
	
	

	3.4 Tipo de cobertura del suelo  (Hojarasca, Hierbas) –C
	
	
	
	
	

	3.5 Suelo deslavado (Mucho, Poco, Nada) – B
	
	
	
	
	

	3.6 Qué otras prácticas de conservación de suelos ha realizado después del último control interno, especifique número de actividades, metros, etc.- C
	
	
	
	
	

	3.7 Cantidad de abono aplicado por  mata en este año – B:
	
	
	
	
	

	3.8 ¿Cuántas matas abono después del último control interno?-C
	
	
	
	
	

	3.9 ¿Usó estiércol? (Si, No). Era de (ganado, gallinaza, otro).-C
	
	
	
	
	

	3.10. ¿Donde consigue el estiércol?- B  

	
	
	
	
	

	3.11. Realizó podas en los cafetales (Si, No) –B 
	
	
	
	
	

	3.12. Mencione las plagas o enfermedades que existe en el cafetal –C
	
	
	
	
	

	3.13. ¿Cómo controla las plagas y enfermedades? -C
	
	
	
	
	

	3.14. Última fecha de aplicación de producto para control de plagas: -C
	
	
	
	
	

	3.15. ¿Las aspersoras son exclusivas para el cultivo orgánico? (Si, No) - B 
	
	
	
	
	

	3.16. El productor aplicó en el cafetal algún producto químico? (Si, No), cual? – A.
	
	
	
	
	

	3.17. Fecha de aplicación del producto químico: 
	
	
	
	
	

	3.18. Las condiciones del cafetal se consideran: Buenas, Regular, malas.
	
	
	
	
	

	3.19. ¿Existe basura inorgánica en el cafetal? (Sí, No) –C 
	
	
	
	
	


*En caso de aplicar preparados orgánicos, favor de indicar los ingredientes utilizados en una hoja anexa o en su caso anexar  la etiqueta de los productos utilizados.

4. Uso de los terrenos colindantes:

	
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__

	4.1. ¿En los cultivos colindantes aplican herbicidas, fertilizantes químicos, plaguicidas? (Si, No), indique el nombre del producto.
	
	
	
	
	

	4.2. ¿Existen riesgos de contaminación para el cafetal inspeccionado? Sí, No  - B.
	
	
	
	
	

	4.3. ¿Qué hizo el productor para evitar el riesgo de contaminación?  - B.
	
	
	
	
	


5. Semilleros y viveros

	
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__

	5.1. ¿Tiene semillero o vivero? (si o no)
	
	
	
	
	

	5.2. Las semillas son orgánicas (Si, No) – A
	
	
	
	
	

	5.3. ¿Aplicó el productor algún producto químico en el semillero o vivero? (Si, No), cual?- A 
	
	
	
	
	

	5.4. Fecha de aplicación del producto químico:
	
	
	
	
	


6. Estimación de cosecha, acopio y comercialización:

	
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__

	6.1. ¿En total, cuántos kg de café pergamino seco espera cosechar para este ciclo?                       
	
	
	
	
	


7. Beneficio húmedo

	7.1.¿En que se fermenta el café?-C
	
	
	
	
	

	7.2. ¿El agua que se usa para lavar el café es limpia? (Si, No)-C
	
	
	
	
	

	7.3. Destino del agua miel que resulta del lavado del café:-C
	
	
	
	
	

	7.4. Destino de la pulpa de café:
-C
	
	
	
	
	

	7.5.¿Sobre que se  seca el café?-C
	
	
	
	
	

	7.6. ¿En el beneficiado húmedo existen riesgos de contaminación para el café orgánico? (Si, No) – B
	
	
	
	
	

	7.7. ¿Existen riesgos de mezcla del producto orgánico con producto no orgánico? – B
	
	
	
	
	


8. Almacenamiento de insumos y productos

	
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__

	8.1. Indique los insumos,  materiales o combustibles  almacenados en el sitio donde se almacena el producto orgánico:-C
	
	
	
	
	

	8.2. ¿Existen riesgos de contaminación del café orgánico en el almacenamiento? (Si, No) – B
	
	
	
	
	

	8.3. ¿Existen riesgos de mezcla del producto orgánico con producto no orgánico en el almacenamiento? (Si, No) –B
	
	
	
	
	


9. Observaciones del inspector interno: 

	Ciclo 200__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__

	-
-
-
-
-
-

	-

-

-

-

-

-


	-

-

-

-

-

-


	-

-

-

-

-

-


	-

-

-

-

-

-




10. Manifiesto que la información proporcionada es verdadera y que estoy enterado de las recomendaciones del inspector interno.

	
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__
	Ciclo 20__/__

	Firma del productor 


	
	
	
	
	

	Firma del inspector interno


	
	
	
	
	


11. Basándose en el contenido de la ficha (s) técnica (s) de inspección interna, el comité interno ha tomado la siguiente decisión: 
	Productor: 


	Código: 
	Comunidad:
	Categoría: 

Ciclo:


	(   )Aprobado sin condiciones:
	Observación:

	(   )Aprobado con condiciones (indicar las condiciones: 


	Condiciones establecidas
	Plazo de cumplimiento

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	(   ) Sancionado:
	Categoría en que estaba:
	Categoría en que se ubica por la sanción:
	Fecha de inicio de la sanción:
_______________________
Fecha de término de la sanción:
________________________

	Causas de la sanción: 
	

	
	

	
	

	
	


12. Autorización por el comité interno de aprobación

________________________________

Nombre y Firma

Lugar, fecha y sello
Nota: Las condiciones establecidas en este documento deben considerarse para la elaboración del plan general de manejo del cultivo orgánico a nivel de la organización. Una copia de esta hoja debe entregarse al productor una vez requisitada.
Los criterios marcados con A si no son cumplidos se manda al productor a T0.
Los criterios marcados con B son motivos para establecer condiciones que deben evaluarse lo más pronto posible o según el caso sancionar al productor.
Los criterios C son casos que merecen condiciones u observaciones para evaluar en el próximo control interno.
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